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PRUERA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

L IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAIE
o Denominadin del Programa de Formacion
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
®  Codigo del Programa de Formacion: 96151529 V.2 (A8 HONAS)
o Competancia
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
®  Duracion de la actividad: 15 Minutos

La presente prueba consta de % preguntas sobre el curso complementario higlene y manipulacion
e alimentos. Alas cunles usted debe dar respureta segun sus conocimiontos previos al desarrollo
o b frmmagidn, pars tal motive s le solicita lerr muy coldadosamente las preguntas y contestarlas
completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipulador de alimentos es

& Todas las personas que o on Jad de  fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almarenamiento, trancporte y expendio de alimentos

b Todas las personas gue intervienen tolo directamente y aunque sea en forma otasional en
attividades de fabricacon, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte
y expendio de alimentos
Todas las personas que Intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,

| itm, envase, almag portey de
o Mingunade las lnu: ores

1 tx el proceso en el que las bacterias de un drea son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otrs drea antes impla o por medio de materias primas al producto
taeminado

Contaminacion transversal
/& Limpieza y desinfeccion
3 fstas (las que hace referencia la sigha), son praducidas por la Ingestion de alimentos alterados o
contaminados
o IS Adms
b ETAS « Ninguna de las anteriores

¢ Contaminacion cruzada
d Contaminacion dirigida

A4 Los alimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en
Perecederos, altamente perecederos y no perecederos
b Noperecederos, altamente perecederos y procesados
©  Perecederos semi-perecederos y no perecederos
o Frescos, enlatados y empacados al vaclo

5L 1on de s al i0s, grosa y suciedades de una superficie, hace referencia a
un tipo de:
& Desinfeccion «_Esterilizacion
b LUmpiera antaminaclon
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PRUEDA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAIES PREVIOS

1 IDENTIFICACION DELINSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
*  Denominacian del Programa de Formaclon:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
*  Codigo del Programa de Formacion: 96151529V 2 (48 HORAS)
*  Competencia
MANIFULAR ALMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
*  Doracion de la actividad: 1% Minutos

La presente prueba consta de 5 preguntas sobre el curso p io higiene y lacio
de alimentos Alas cuales usted debe dar respuesta segun sus previos al

de la formacion, para tal motivo se le solicita leer muy culdadosamente las preguntas y contestarias
lUllIl)lPh‘"l!’\ll‘

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipulador de alimentos es

a  Todas las personas que intervienen ocasionalmente en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almac transporte y expendio de

b Todas las personas que intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
actividades de fabricacldn, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte
y expendio de alimentos

p Todas las personas que intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacer transporte y dio de

d  Ninguna delas anteriores

2 Es el proceso en el que las bacterias de un area son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otra drea antes impla o por medio de materias primas al producto
terminado
a Contaminacion transversal

X Umpleza y desinfeccion

« Contaminacion cruzada
d. Contaminacion dirigida

3 Estas (las que hace referencia la sigla), son pr por la ingi de all | dos o
contaminados
a cOMmMS
/( ETAS d Ninguna de las anterlares

4 Los alimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en
Perecederos, altamente perecederos y no perecederos
b Noperecederos, altamente perecederos y procesados
¢ Perecederos, semi-perecederas y no perecederos
d  frescos, enlatados y empacados al vacio

5 Laeliminacion de residuos alimenticios, grasa y sucledades de una superficie, hace referencia a

un tipo de
Desinfeccion ¢ Esterllizacion
b Umpleza d. Contaminacion
NOMORE DEL APRENDIZ : :‘\J cand Gﬁ »o
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«  Duracion de la actividad | 15 Minutos.
La presente prueba consta de 5 preguntas sobre el curso complementario
de alimentos. A las cuales usted dlh dar mmmm
lear

completamente. i
PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON |

1 Unmanipulador de alimentos es:
2 Todas ln personas qun intervienen mlmm

envase, f
b. Todn las ptmnls que intervienen solo dlnmmmﬂ lm

cion, envase,
y expendio de alimentos.
@Todashs personas que h\uvmnnhdlméhm

d. Ninguna de las anteriores.

2 Es el proceso en el que las bacterias de un drea son trasladadas, g
manipulador alimentario, a otra drea antes limpla o por medio de materias

terminado.
Q&mmmm

a. Contaminacian transversal
b Umpieza y desinfeccién d. Contaminacion dirigida =

3. Estas (las que hace referencia la sigla), son producidas por la ingestion de aliment
contaminados. ‘ )
a,_ ETS cOMS
ETAS d. Ninguna de las anteriores.

4. los nmsu pueden tllslﬂnru(ﬂnmdunm"é

No pereudm aiumm wmumvm v
&
d Frescos, enhhmquumﬂvm

5. ael deteduos 4l
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